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L’association des 
Producteurs de Fruits de 
Gresswiller 
L’association des Producteurs de Fruits de 
Gresswiller compte environs 115 membres. Sa 
vocation est la promotion de l’arboriculture 
familiale. Elle fait partie de la Fédération des 
Producteurs de Fruits du Bas-Rhin qui compte 140 
associations et 8 600 membres. Celle-ci est 
regroupée au sein de la Confédération des 
Producteurs de Fruits d’Alsace et totalise 12 500 
membres. 
Le fait d’être regroupé en fédération et en 
confédération donne une synergie de moyens : 

• La formation de moniteurs en 
arboriculture ; 

• La formation de pomologues ; 
• La formation d’expert en arboriculture 

déclarés auprès du tribunal d’instance de 
Colmar ; 

• Des moyens audiovisuels à la disposition 
des membres ; 

• Un mensuel : Fruits et Abeilles (11 
numéros par an) ; 

• La défense des intérêts des arboriculteurs 
auprès des instances politiques. 

Une Fête du Fruit pour 
découvrir l’univers du fruit. 

A la Salle des Fêtes de Gresswiller. 

Inauguration le samedi 23 Octobre à 19 
heures. 

Ouverture publique le dimanche 24 octobre 
2010, de 8 heures à 18 heures. 

Entrée libre. 

Mais qu'est-ce vraiment cette 
Fête du Fruit ? 
C'est avant tout le partage d'une passion de 
l'arboriculture par les membres d'une association, 
un instant privilégié où communiquer son savoir-
faire et raconter sa passion. C'est aussi un moyen 
donné à toute personne l'occasion de découvrir 
l'univers du fruit local, la diversité des espèces 
(pommes, poires, noix, noisettes, cormes, nashi, 
chayote, nèfles...), la diversité des variétés 
(plusieurs milliers en Alsace pour les pommes et 
les poires)... C'est aussi l'occasion de découvrir les 
nombreuses possibilités de transformation des 
fruits car il ne s'agit pas seulement de produire 
mais aussi de savoir quoi faire avec sa récolte. 
Ensuite, c’est l’occasion pour l’association de 
communiquer et de promouvoir son activité. Tout 
cela dans une ambiance festive, chaleureuse et 
conviviale. 
 
Cette année nous avons décidé une ouverture 
marquée vers toutes les activités associées à 
l'arboriculture. Ainsi la fête s’organisera autour de 
différents ateliers : 
 

Des ateliers pour découvrir 
l’univers du fruit. 
• Un "atelier compost"  organisé en 

collaboration avec le Sélect’om : « Syndicat 
intercommunal pour la collecte et le traitement 
des ordures de Molsheim, Mutzig et environs ». 
Laissez-vous guider par les maîtres 
composteurs et découvrez l’aventure 
extraordinaire de la transformation de nos 
déchets verts en un produit miracle pour nos 
plantes. Fabriquer cet or brun est à la 
disposition de tous et participe grandement à la 
réduction des déchets et des gaz à effets de 
serre. Un geste simple qui reproduit ce que la 
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nature ne cesse de faire depuis des millions 
d’années, un geste pour soulager notre planète. 

• Un "atelier arboriste"  pour révéler et 
explorer la subtile relation avec les arbres : 

 un verger piéton, planté d’arbres à 
hauteur d’homme qui semblent  vous 
accueillir à branches ouvertes. 
Découvrez-y le rôle du moniteur en 
arboriculture. Il se fera un plaisir de vous 
initier à l’art de la taille respectueuse du 
végétal. 

 Vous avez gardé une âme d’enfant ! 
Laissez-vous séduire par ce parcours 
acrobatique dans les arbres. Tel un 
oiseau, goûtez le plaisir de vous évader 
du sol. Un rendez-vous pour les 
passionnés de nature... 

 Observez ces grimpeurs : ce sont des 
grimpeurs-élagueurs. Ils sont spécialisés 
dans les interventions délicates et dans 
l'entretien des arbres de plus de 18 
mètres de haut. De vrais acrobates et des 
techniciens hors pairs. La tête dans le 
ciel mais les pieds sur terre... car la 
vigilance est mère de sureté. Les 
peupliers sur lesquels ils opèrent ont près 
de 30 mètres de haut ! 

• Un "atelier confiture"  pour approcher 
et découvrir la magie des goûts issus de nos 
vergers. Laissez-vous surprendre par ces goûts, 
ces couleurs et ces odeurs ! Nos chercheurs en 
confiture sauront révéler le gourmand qui 
sommeille en vous...  

• Un "atelier distillation"  pour 
comprendre qu'un alcool de qualité n'est pas 
synonyme de quantité, qu'il faut de la passion et 
de la patience pour obtenir un produit que l'on 
dégustera avec modération. La qualité ne 
s’invente pas : elle commence par la manière de 
conduire son verger, pour continuer à la 
cueillette, en passant par la mise en fût, la 
fermentation, la conservation du moût. La 
distillation n’est que la récompense du travail et 
des efforts qui ont précédés. Telle une 
mystérieuse alchimie, elle sépare le bon du 
mauvais et révèle la quintessence du fruit. Mais 
mal conduite, la distillation anéantit tous les 
efforts et peut produire des poisons violents... 
Ensuite, il faudra encore être patient pour 
goûter un produit qui révèlera avec le temps des 
arômes et un bouquet qui ravira les amateurs.  

• Un "atelier jus de pommes". 
Découvrir la manière de fabriquer le jus de 
pommes pressé directement sur place. Entendre 
les pommes couiner sous la pression pour 
laisser échapper leur jus aux reflets d’or. Le 
déguster immédiatement... Du vrai bonheur !  

• Un "atelier enfants"  avec des jeux 
pédagogiques pour découvrir le monde 
arboricole avec sa faune d'auxiliaires et de 
ravageurs, en comprendre les besoins et ce que 
nous pouvons en attendre. 

 Visiter le jardin des épouvantails ; 

 Jouer à reconnaitre les insectes ; 

 Construire des nichoirs  et des hôtels à 
pollinisateurs ; 

 Mesurer son habileté, et plein d’autres 
choses encore... 

• Une exposition de fruits ! Bien 
évidemment ! Et préparée par les membres de 
l'association sur le thème de leur choix. Sentir 
toute la passion de ces hommes et ces femmes 
dans leur relation avec la nature. Mesurer la 
différence entre exploitation quasi industrielle 
et harmonie de l’amateur. Découvrir des fruits 
aux couleurs et aux formes délicates. Oser 
goûter la différence.  

• Un "atelier abeilles" . Que deviendrions-
nous si cet insecte disparaissait ? « L’humanité 
n’aurait plus que trois ou quatre années à 
vivre » disait Albert Einstein, le découvreur de 
la relativité... L’abeille, cette petite fée, nous 
apporte bien plus que nous le croyons ! Levons 
le voile sur ce précieux auxiliaire de la mise à 
fruits.  

• Une restauration sur place. Des fruits, on 
en mange sous toutes ses formes,... et d’autres 
choses aussi !  

• Un marché paysan et artisanal avec 
de bons et beaux produits de nos terroirs. Les 
fruits sont des moteurs de créativité...  

• Une librairie  spécialisée dans 
l’arboriculture avec des ouvrages à l’usage de 
l’amateur et d’autres destinés au professionnel. 
Taille et soins des arbres, connaissance des 
auxiliaires et des ravageurs, traitements 
phytosanitaires, pomologie... Un large éventail 
de choix.  

 


